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Här lagar vi allt från grunden med egna recept!
Degen, tomatsåsen, samtliga såser, med färska

råvaror av hög kvalitet, för att kunna ge er en
kulinarisk matupplevelse.

Allergi? Berätta gärna så hjälper vi er. Finns
möjlighet att få vår hemlagade glutenfria deg. Vi

använder endast laktosfria mjölkprodukter.
Vegetarian/vegan, växtbaserat alternativ finns.

Fråga oss så berättar vi gärna mer.

V Ä L K O M M E N

@15minuternkvart

Bordsbokning & info
www.15minuterenkvart.se

@tobbelarssonofficial

Event på Sjörup Prästgård
www.tobbelarsson.com

Hälsningar

https://na01.safelinks.protection.outlook.com/?url=http%3A%2F%2Fwww.15minuterenkvart.se%2F&data=05%7C02%7C%7Ca846d4fb6420418b647b08dc4432f102%7C84df9e7fe9f640afb435aaaaaaaaaaaa%7C1%7C0%7C638460232820156898%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJWIjoiMC4wLjAwMDAiLCJQIjoiV2luMzIiLCJBTiI6Ik1haWwiLCJXVCI6Mn0%3D%7C0%7C%7C%7C&sdata=rHU3z%2F9hL%2B%2FbpJPojGc5u0Va36FnQx%2BvGkpLKkvw21Q%3D&reserved=0
https://na01.safelinks.protection.outlook.com/?url=http%3A%2F%2Fwww.tobbelarsson.com%2F&data=05%7C02%7C%7Ca846d4fb6420418b647b08dc4432f102%7C84df9e7fe9f640afb435aaaaaaaaaaaa%7C1%7C0%7C638460232820164973%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJWIjoiMC4wLjAwMDAiLCJQIjoiV2luMzIiLCJBTiI6Ik1haWwiLCJXVCI6Mn0%3D%7C0%7C%7C%7C&sdata=9LZ8RFmylhSMwj3bgAgY6TUXtpJtyD7PRh7YWEvh1lE%3D&reserved=0


P A S T A R Ä T T E R

S A L L A D E R

H E M L A G A D E  D E S S E R T E R

 H E M L A G A D E  S U R D E G S P I Z Z O R

Tomatsås, mozzarella, skogssvamp, ryggfilé från Sverige & bearnaisesås.
269ALEX’S SPECIAL

Tomatsås, mozzarella, grillad kyckling, ruccola, pesto, soltorkade tomater & parmesanost. 

259

KYCKLING & PESTO

Tomatsås, mozzarella, chèvre, kokt rödbeta, honung & rostade valnötter.
249CHÈVRE

Tomatsås & mozzarella.
MARGERA 139

Tomatsås, mozzarella, ädelost, rostade valnötter & hjortronmarmelad.
OSTBRICKAN 249

Tomatsås, mozzarella, skogssvamp, tryffelolja & Västerbottensost.
239SVAMP & TRYFFEL

Tomatsås, mozzarella, skogssvamp, grillad dovhjortsfärs, picklad rödlök & pepparrotskräm.
HJORT

239

269

Tomatsås, mozzarella, handskalade räkor, dillröra, finhackad rödlök, 
löjrom, färsk dill & citron.

SKAGEN 270

Tomatsås, mozzarella, varmrökt lax, finhackad rödlök, dillröra, färsk dill & citron.
VARMRÖKT LAX 270

Tomatsås, mozzarella, skogssvamp, brynt växtbaserad färs & bearnaisesås.
ALEX’S VEGO SPECIAL

Tomatsås, råstekt potatis, mozzarella, skogssvamp, ryggfilé från Sverige, 
smörstekt sparris & bearnaisesås.

RÅSTEKT POTATIS & RYGGBIFF 270

Serveras med nybakat bröd.   

CHÈVRE 229
SKAGEN 249
LAX 249

Friterade smetlängder med Nutella. Serveras med vaniljgräddglass & syrlig bärkompott.
 

59ALEX´S SIGNATURE DESSERT

59GRÄDDGLASS & SALTED CARAMEL
Vaniljgräddglass med Alex’s Salted Caramel & cookie dough.

ÄDELOST & RYGGBIFF
259

TRYFFELPASTA 239

Alla pastarätter tillagas med färskpasta & färska råvaror.  

Tomatsås, Västerbottensost, finhackad rödlök, Crème FraÎche, löjrom, dill, gräslök & citron.
LÖJROM 760

Gräddsås, ryggfilé från Sverige, smörbrynt skogssvamp, ädelost & parmesan.

Gräddsås, smörbrynt skogssvamp, Västerbottensost, svart tryffel & parmesan.

CACIO E PEPE 229Gräddsås med 3 olika ostar.

Allergi? Barnmeny? Särskilda önskemål?
 Fråga oss gärna, vi i finns här för att hjälpa er!



K A F F E M E N Y
Mjölk/växtbaserad dryck ingår om så önskas.

35AMERICANO
42CAPPUCCINO
35ESPRESSO
30KAFFE
42LATTE
35TE 
40ALKOHOLFRIA DRYCKER

119
465

MALT

Det röda vinet bestar av 100% saft från Sangiovese druvan. Vinet från Zazzera har en rubinröd
färg och med dofter av marmelad på röda bär och torkade blommor.

SANGIOVESE, UMBRIA, ITALIA

Ö L ,  V I N  &  M O U S S E R A N D E
Tillsammans med vinfantaster har vi tagit fram vin som passar utmärkt till mina
surdegspizzor. Passar utmärkt som sällskapsdryck också. — Alex

MALT

Det vita vinet är till 100 % gjord på druvan Grechetto, en mycket typisk umbrisk
druva som nästan uteslutande odlas i Umbrien. Druvan ger ett vin med en delikat gul färg,
dofter av citrus, vita blommor och aromatiska örter.

GRECHETTO, UMBRIA, ITALIA
119

465

Spumante Rosé, enligt charmat-metoden, är ett extra torrt mousserande rosevin av mild
karaktär med doft av ros och mogen röd frukt. Det är utmärkt i början eller slutet av en måltid,
för åtfölja aptitretare och desserter.

MALT
SANGIOVESE, UMBRIA, ITALIA

119
465

D R I N K M E N Y

126GIN & TONIC
Gin & Royal Bliss Tonic 

136APEROL/LIMONCELLO SPRITZ
Aperol, Spumante MALT, Royal Bliss Tonic & färsk frukt. (Välj Aperol eller Limoncello).

136IRISH COFFEE
5 cl. Tullamore Dew, Kaffe, Vispad Grädde & Socker

AVEC TILL KAFFET? VARIERAT UTBUD FINNS I BAREN.

ÖVRIGA ALKOHOLHALTIGA DRYCKER FINNS I BAREN.


